REF.- (Fresco/Fresh) / (Congelado / Frozen)

Espinazo de cerdo Iberico
Iberico Pork Backbone
REF. 70060 / 75060

Lomo de cerdo ibérico con grasa
Iberico Pork Loin with fat
REF. 70073 / 75073

Solomillo de cerdo Ibérico

Iberico Pork TenderLoin
REF. 70020 / 75020 _
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CARNES IBERICAS
IBERICO MEATS

% Presa de cerdo ibérica
Iberico Pork Presa
REF. 70080 / 75080

Chuletero de cerdo Ibérico
Iberico Pork Chuletero
REF. 70160/ 75160

it Iberico Pork Diaphragm

Pluma de cerdo Ibérica ¥
Iberico Pork Pluma :?qy
REF. 70120/ 75120 -

Diafragma de cerdo Ibérico

REF. 70280 / 75280

Lengua de

Costilla de cerdo Ibérica cerdo Ibérica
Lomo de cerdo Ibérico Adobado con carne

Iberico Marinated Pork Loin p A Iberico Pork Spareribs

{95 J - Tongue 2 : ,;ﬁh
REF. 71070/ 751070 ’! REF. 70110/ 75110 ¥ " % REF. 70250/ 75250 4 ! s,
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Iberico Pork

Secreto de = . . Rabo de cerdo Ibérico
cerdo Ibérico 1? y &N __h}; Iberico Pork Tail Bone
Iberico Pork L REF. 70065 / 75065
Secreto |* N a
REF. 70035 / 75035 b e
- - - v -
.\;ﬁ\x S
Rack de cerdo Ibérico < g

Puntas de Lomode . .

: - Ay
o cerdo Ibérico & 3%

Iberico Pork Frenched _
Rack '

.-Yi‘_-_ b Iberico Pork Lomo de REF. 70072 / 75072 -r’ 1 5 ),
> it . Boneless Top Loin cerdo Ibérico 4y %% .
Secreto de ¥ | 1& . REF. 70034 / 75034 Iberico Pork g o Costilla de cerdo '

Loin
REF. 70070 / 75070

Ibérica Baby Back
Iberico Pork Baby
Back Ribs

REF. 70114 /75114

cerdo Ibérico y ST |
Iberico Pork * Y
Secreto G ol

REF. 70040 / 75040  *

) /F - Abanico de
5 Igér; i \ e cerdo Ibérico

e :}[- Iberico Pork
f -
F . ;'1?‘ Fd

Abanico 5

4"?.;'. . f
REF. 70140/ 75140 -"':F. Costilla de cerdo
Ibérica St Louist

Iberico Pork St.
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Lagarto de cerdo Ibérico
Iberico Pork Lagarto
REF. 70050 / 75050

Lagrimas de cerdo ibérica
Iberico Pork Finger Ribs
REF. 70037 / 75037

Panceta de cerdo ibérica
Iberico Pork Belly
REF. 60020 / 6002 |

Papada de cerdo ibérica
Iberico Pork Jowl
REF. 70190/ 75190

Tocino de cerdo ibérico
Iberico Pork Back Fat
REF. 60010/ 6501 |

_ o
Magro de cerdo ibérico i
Iberico Diced Pork Xeh, @
REF. 70031 /75031 pﬂ‘ AR

- -

- iy

Louis Ribs
REF. 70113 /75113

Cabecero de cerdo Ibérico
Iberico Pork Collar
REF. 70180/ 75180
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{CONOCES NUESTRAS CARNES IBERICAS? B B Rty : AR ff e Lém
La gran calidad de los productos Aljomar viene avalada por un exigente Y N SRR S S SRia - @d

Ciclo Controlado de Produccién y Elaboracion. Un proceso supervisado al Yol 1 0Y S . : w1 eyl Las carnes ibéricas de Aljomar se prestan con
detalle por la familia Aljomar, que nos permite controlar cada una de las fases: 3 _ VAR, __-' A - g St éxito a una gran variedad de combinaciones,
desde la seleccién genética del animal, pasando por la cuidadosa alimentacién & D R il i B s - “tradicionales y modernas; conecta con productos
en nuestras dehesas, hasta su sacrificio en nuestro matadero y posterior - Y al by TN gk 3 . ' cercanos, enrajzados a la tierra, pero también
fabricacion en nuestras instalaciones de Guijuelo. 0 T ' i h - es capaz de mostrar sus enormes posibilidades

HAVE YOU HEARD ABOUT OUR IBERICO MEATS? especiada.o acompanada de toques orientales.

The excellent quality of the Aljomar products is ensured by the Vertically y WogE o .':,- P b,
Integrated Production cycle. A process closely monitored by the Aljomar family,

which allows us to control each phase: from the nutritional control of the TR W Igzm ﬂ/l

feeding in our farms, to our state of the art slaughterhouse, and the final curing : ;
process in our facilities in Guijuelo, Spain. SR . Aljomar Iberico meats are perfect for any number

of traditional and modern creations: whether

p combined with local products true to its origins,

1007 : : _—_ or revealed through an amalgam of exotic herbs
(0]

o a & and spices or even a touch of the Orient.
UN CICLO NATURAL- \ e #
. FREE-RANGE - -

100%
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A HIGH QUALITY CYCLE

‘ CERDO IBERICO Q | ‘ VERA VIEJA e | =S _x e — s SR

El esfuerzo de la familia Aljomar por crear un producto b
de calidad, arranca con la cuidada seleccidn del animal FINCA LAS CUMBRES. Madres ibéricas. Cerdo en
para su crianza en las dehesas. extensivo certificado. Central selectivo de alimentacion
: . . . enética.
The effort of the Aljomar Family in producing a high 78 . .
quality product, starting with the careful selection of the LAS CUMBRES ESTATE Iberian sows. Certified free-
animal for breeding in our estates. range pigs. Selection of both genetics and nutrition.
Ensalada de presa ibérica de bellota Hamburguesa.de pluma y secreto Secreto ibérico a la plancha con
con curry rojo y verduras encurtidas ibérico de bellota con-pan especiado compota de tomate y- cebollino
ALJOMAR S.A. it kel doiis:
Acorn-fed iberico Presa Salad with Hamburger made with acorn-fed Grilled Acorn-fed Secreto with
Situada en el Poligono Industrial 1.2 de Guijuelo. Sus A|Jomar es socio del matadero “El Navazo'" el mds moderno del red curry and pickled vegetables Iberico Pluma and Secreto with spicy tomato and spring onion compote
modernas instalaciones estan adaptadas a las normas de seqor e mportante por su volgmen de sacrificio. Homologado para sauce on a bun %
la UE paises como China, Estados Unidos, Canada, Japdn... '3‘ ]
' ) ) . Aljomar is business partner of the state of the art slaughterhouse, El 3 ) ‘;‘
LOF?JFed at Industrial Pa|”|<.|.2 in Guijuelo. Its modern Navazo. It is important for its volume of slaughtering. Approved to Descubre mas recetas en /You can find more recipes at 1
facilities conform to the highest standards of the E.U. export to USA, China, Canada, Japan... IBERICOMEAT.ES - o .
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